Tipizza

Pizzetta al padellino Margherita: base al pomodoro con mozzarella
filante. La classica intramontabile dal gusto semplice e pieno.

La confezione salva freschezza contiene 3 pizzette surgelate
precotte al padellino.

INGREDIENTI

Farina di grano tenero tipo 1%, farina integrale di grano tenero,
acqua, passata di pomodoro (sale) (24%), mozzarella (latte vaccino
pastorizzato, sale, caglio, fermenti lattici, acidificante: acido
citrico) (24%), olio extra vergine d'oliva, lievito di birra, sale, olio di
semi di girasole, estratto di malto d'orzo e con farina di frumento
maltato diastasico*. Puo contenere: SOIA, SENAPE.

* INGREDIENTI BIOLOGICI

DATI TECNICI

- CODICI EAN: 0806258946165
- CODICE PRODOTTO: DOYPACK002

- DIMENSIONE SINGOLA PIZZA: 16 CM

- SHELF LIFE: 12 MESI

- PEZZEDENTRODOYPACK: 3

- PESO: 390 GR

- PEZZI PER CARTONE: 12

- DIMENSIONE CARTONE: 37X39,5X20CM
- DIMENSIONE DOYPACK: 24X26X85CH

- PALLETTIZZAZIONE: 94 CARTONI

- DIMENSIONE PALLET: 120X 80 X 185 CM

- STRATI CARTONBE PALLET: 4 STRATIDA12 E1STRATODA €



CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

- ASPETTO: tipico di pizza margherita cotta al padellino, farcita
con passata di pomodoro e mozzarella.

- COLORE: tipico dei singoli componenti.

- ODORE: tipico del prodotto, senza odori estraneo e/o sgradevoli

- SAPORE: tipico del prodotto, senza sapori estranei e/o
sgradevoli.

- CONSISTENZA: Tipico della pizza cotta al padellino pasta
morbido con bordo croccante non secca e/o gommosa altri
componenti teneri e compatti.
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ISTRUZIONI DI COTTURA PER FORNO ELETTRICO

- Accendere il forno e portarlo alla temperatura di 250 gradi

- Estrarre il prodotto surgelato dalla confezione e posizionarlo

- sulla teglia

- Attenersi ai tempi di cottura di 5/6 minuti

- nel caso in cui si decidesse di scongelare il prodotto, ridurre di
meta il tempo di cottura indicato sull'etichetta

- Controllare la cottura prima del termine del tempo.

- Acottura ultimata togliere le teglie dal forno, controllando che
il colore della superficie sia dorato uniformemente e che il
prodotto sia ben strutturato

ISTRUZIONI DI COTTURA FRIGGITRICE AD ARIA

- Accendere la friggitrice e portala alla temperatura massima

- Estrarre il prodotto surgelato dalla confezione e posizionarlo
nel cestello

- Attenersi ai tempi di cottura di 5/6 minuti

- Nel caso in cui si decidesse di scongelare il prodotto, ridurre di
meta il tempo di cottura indicato sull'etichetta.

- Controllare la cottura prima del termine del tempo.

- Acottura ultimata togliere le teglie dal forno, controllando che
il colore della superficie sia dorato uniformemente e che il
prodotto sia ben strutturato.

ISTRUZIONI COTTURA TOSTAPANE

- Accendere il tostapane e portarlo alla temperatura massima

- Estrarre il prodotto surgelato dalla confezione e posizionario
nel cestello

- Attenersi ai tempi di cottura di 3/4 minuti

- Nel caso in cui si decidesse di scongelare il prodotto, ridurre di

- meta il tempo di cottura indicato sull'etichetta



- Controllare la cottura prima del termine del tempo

- Acottura ultimata togliere le teglie dal forno, controllando che
il colore della superficie sia dorato uniformemente e che il
prodotto sia ben strutturato

ISTRUZIONI COTTURA PADELLA

- Scaldare la padella

- Estrarre il prodotto surgelato dalla confezione e posizionalo
in padella

- Attenersi ai tempi di cottura di 4/5 minuti

- Nel caso in cui si decidesse di scongelare il prodotto, ridurre di
meta il tempo di cottura indicato sull'etichetta

- Controllare la cottura prima del termine del tempo

- Acottura ultimata togliere le teglie dal forno, controllando che
il colore della superficie sia dorato uniformamente e che il
prodotto sia ben strutturato
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